
L A  L OC A N D A  D E L  C A V A L I E R E  



Si avvisa la gentile clientela di segnalare al momento dell’ordine

eventuali intolleranze o allergie

La Locanda del Cavaliere è un ristorante che dall'agosto 2005

delizia i palati dei propri clienti.

Cucina romana rivisitata e ambiente Medievale nel quale la nostra

clientela può gustare, oltre ai primi piatti, ottime carni alla brace

selezionate e le nostre pizze cotte in forno a legna.

I piatti possono essere accompagnati da una vasta gamma di vini rossi

e bianchi , oppure si può scegliere la mescita alla spina di birre e vini.

Il nostro punto di forza, oltre all'enorme passione che mettiamo,

e' la cura del dettaglio, la scelta di prodotti di prima qualità,

l'accoglienza calorosa, piccoli gesti che legano i nostri clienti alla

nostra cucina e al nostro staff.

**serve
*Acqua potabile trattata

*Acqua potabile trattata e gassata

Gli impianti della Progetto Aqua Srl godono di certificazioni "CE”
Il sistema di filtrazione è rispondere alle normative vigenti

Il servizio "Progetto Aqua” è rispondente al D.L. 31del 2 Febbraio

2001 concernente la qualità delle acque destinate al consumo umano.
Il servizio” Progetto Aqua” rispondente al D.L. 181 del 23 Giugno 2013

concernente l’etichettatura e la presentazione dei prodotti alimentari.

Gli impianti a microfiltrazione della Progetto Aqua, mediante

un sistema di "ultrafiltrazione” a doppio stadio, sono in grado

di rimuovere gli inquinanti chimici,i metalli pesanti, i virus e i batteri.
L'Acqua ottenuta tramite gli impianti a microfiltrazione

mantiene inalterate le qualità organolettiche dell'acqua stessa.

LE CERTIFICAZIONI



Tagliere della locanda 

Antipasto del Cavaliere
(involtino di melanz. con prosc. cotto e formaggio, fungo gratinato, 
involtino con pancetta e oliva, crema gorgonzola e noci, formaggio sardo,
filetti di melanzane, prosciutto crudo)

 

Antipasto Bufala D.O.P. e Prosciutto

           

FRITTI

Suppli’ cacio e pepe fatti in casa

Suppli’ fatti in casa
Crocchetta di patate* (con mozzarella) 

Olive all’ascolana*  (1 porz. 5 olive)
Fiore di zucca*
Filetto di baccala’*
Patate della donzella
(chips fresche cacio e pepe) 

BRUSCHETTE (solo a cena) PANE FATTO IN CASA

Bruschetta aglio e olio

Bruschetta al pomodoro

Bruschetta con crema di porcini e tartufo

Bruschetta con crema di carciofi e tartufo

Bruschetta con crema di olive

*Prodotti surgelati

      

€ 9.50

€ 9.50

€ 2.00

€ 2.00

€ 1.50

€ 3.00

€ 2.50

€ 2.50

€ 5.00

€ 1.50

€ 2.50

€ 2.50

€ 2.50

€ 2.00

€ 9.50
(prosciutto crudo, lonza, schiacciata piccante, salsiccia stagionata, mortadella

formaggi con Miele)



I tonnarelli di Sua Maestà’
(carbonara con tartufo al profumo di basilico)

Le trenette del Giullare

(cacio e pepe con pachino e rucola)

I caserecci del Menestrello

(Amatriciana su letto di fonduta di pecorino di fossa)
           

Le gocce d’oro di Federico II

(lasagna in bianco, crema di formaggi, funghi, prosciutto cotto)

Fettuccine alla boscaiola

(panna, funghi, salsiccia, piselli)

Fettuccine ai funghi porcini*

Fettuccine al ragu’

Penne all’arrabbiata

Pappardelle al ragù di cinghiale*

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 9.50

€ 10.00

€ 11.00

€ 9.00

*Prodotti surgelati    

      

gnocchi fatti in casa (il Giovedì)



Bistecca entrecote danese*  (circa 250gr)

Bistecca entrecote argentina** (circa 250gr)

Fiorentina (minimo 1 kg)

Tomahawk (minimo 1 kg)

Filetto danese***   (circa 250gr)

Filetto danese al pepe verde (circa 250gr)

Tagliata argentina** con funghi porcini

Tagliata argentina** rucola/pachino/scaglie di parmigiano

Panata di maiale al forno

Saltimbocca alla romana

Scaloppina al limone o al vino

Melanzana alla parmigiana

Salsicce

€ 14.00

€ 14.00

L’etto € 5.00

€ 19.50

€ 18.00

€ 11.00

€ 10.00

€ 11.00

*Bistecca entrecote danese costo l’etto
**Bistecca entrecote argentina costo l’etto
***Filetto  danese costo l’etto 

€ 18.00

€ 19.00

€ 11.00

€ 5.50

€ 5.50

€ 7.00

L’etto € 6.00

€ 9.00



INSALATA MISTA

PATATINE FRITTE**

PATATE AL FORNO

CICORIA SALTATA IN PADELLA

BROCCOLETTI SALTATI IN PADELLA (verdura di staglione)

CARCIOFI ALLA ROMANA (verdura di stagione)

FAGIOLI CON COTICHE E PEPERONCINO

€ 3.50

€ 4.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

**prodotto surgelato

€ 5.00



€ 6.00

€ 6.50

€ 7.00

€ 8.50

€ 7.50

€ 8.50

€ 7.50

€ 8.50

€ 8.00

        Marinara

 (pomodoro, origano, aglio)
 Margherita

 (pomodoro, mozzarella)
 Napoli

 (pomodoro, mozzarella, alici)
 Capricciosa
 (pomodoro, mozzarella, funghi, carciofini, olive, uovo, prosc crudo)

 Parmigiana

 (pomodoro, mozzarella, melanzane, parmigiano)
 Bufala pachino

 (pomodoro, mozzarella di bufala, pachino)
 Funghi

 (pomodoro, mozzarella, funghi)
 Funghi e prosciutto

 (pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto crudo)
 Carciofini e mais

 (pomodoro, mozzarella, carciofini, mais)
 Cipolla e salsiccia

 (pomodoro, mozzarella, cipolla, salsiccia)
 Tonno

 (pomodoro, mozzarella, tonno)
 Cicoria salsiccia

 (pomodoro, mozzarella, cicoria ripassata, salsiccia)
 Diavola

 (pomodoro, mozzarella, salame piccante)
 Vegetariana
 (pomodoro, mozzarella, cicoria, peperoni, melanzane, zucchine)

 Wurstel

 (pomodoro, mozzarella, wurstel)

€ 8.50

€ 8.00

€ 9.00

€ 8.00

€ 8.00

€ 8.50

Costo per ogni ingrediente aggiunto da  € 0,50 a € 3,00

PIZZA / PINSA

€ 7.00

€ 7.50

€ 8.00

€ 9.50

€ 8.50

€ 9.50

€ 8.50

€ 9.50

€ 9.00

€ 9.50

€ 9.00

€ 10.00

€ 9.00

€ 9.00

€ 9.50

Pizze piccole - 1 ,00€ Cent



        Del cavaliere

 (mozzarella, peperoni, gorgonzola, parmigiano, speck)

 Patate mozzarella e salsiccia

 (mozzarella, patate, salsiccia)
 Prosciutto e mozzarella

 (mozzarella, prosciutto crudo)
 Fiori di zucca e alici

 (mozzarella, fiori di zucca, alici)
 Boscaiola

 (mozzarella, funghi, salsiccia)
 Broccoletti* e salsiccia 
 (mozzarella, broccoletti ripassati , salsiccia,)
 Quattro formaggi

 (mozzarella, gorgonzola, parmigiano, provola)
 Gorgonzola e radicchio

 (mozzarella, gorgonzola, radicchio)
 Provola Porcini**
 (mozzarella, provola, funghi porcini)
 Provola e Speck

 (mozzarella, provola, speck)
 Rucola bresaola parmigiano

 (mozzarella, rucola,bresaola parmigiano)

 

 Crostino mozzarella e prosciutto crudo

 Crostino mozzarella e alici

 Crostino mozzarella speck e rucola

€ 8.50

€ 8.00

€ 9.00

**Prodotti surgelati

*Verdura di stagione    

 FOCACCIA

€ 9.00

€ 8.50

 € 8.00

€ 8.50

€ 9.00

€ 8.50

€ 8.00

€ 8.00

€ 9.00

€ 9.00

€ 3,50

€ 10.00

€ 9.50

€ 9.50

€ 10.00

€ 9.50

€ 9.00

€ 9.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 4,50

PIZZA / PINSA

Della Regina
(mortadella, burratina , granella di pistacchi)

€ 9.00 € 10.00

Pizze piccole - 0 ,50€ Cent

€ 9.00 € 10.00

Papalina € 8,50 € 9,50
 (mozzarella, mais, prosciutto crudo)

€ 9.00

La Castellana
(mozzarella,provola, porchetta)

€ 11.00 € 12.00



€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.50

 

 Frutta di stagione 

 

 

  

 Coppa del cavaliere

 (crema chantilly, granella di mandorle, amaretto e caramello) 
 

 Coppa del viandante

  

 

 Tiramisu’

        Panna cotta

      

 Sbriciolata

             (crema chantilly a scelta tra: cioccolato, caramello, nutella
 frutti di bosco, amarena)

 SORBETTO 

 

(a scelta: cioccolato, caramello, nutella, frutti di bosco, amarena)
€ 5.00

(crema a base di ricotta con latte di mandorle, pistacchi, nutella
e cioccolato).

 

€ 3.00

Ananas € 4.00



 
 - diletto vino bianco 
 - Syrah igp Nettuno rosso 
 - Glera vino bianco frizzante

€ 3.50

€ 6.00

1/4 litro
1/2 litro

€ 10.001 litro

€ 3.00

 

 Kronenbourg 1664

0,2 cl

€ 5.00

 

Le note aromatiche dello Strisselspalt, una varietà di luppolo

originaria dell’Alsazia definito il “caviale dei luppoli”,
la caratterizzano in maniera inconfondibile. 5,0% vol. 

0,4 cl

 

 7 luppoli blanche 

Una birra non filtrata caratterizzata da 7 varietà di luppolo

che le donano profumi e aromi floreali e dall'utilizzo della

luppolatura a freddo per esaltarne i profumi.  6,3% vol. € 3.500,2 cl

€ 6.000,4 cl

4 luppoli lager  66 cl
Una pregiata lager, generosamente luppolata, dal corpo rotondo e

caratterizzata dalla spiccata armonia fra la fragranza del malto e i profumi

del luppolo. 5.5% VOL) 

€ 3.50

€ 5.50

€ 5.50

4 luppoli lager  33 cl € 2.50

'

€ 5.00

Tucher Hefeweizen 50 cl
E’ una birra di malto d'orzo e frumento, ad alta fermentazione, naturalmente

torbida per la presenza di lievito e delle proteine del frumento.
L'aroma, amabilmente speziato e leggermente maltato. 5,2% vol.

Brooklyn East India Pale Ale 33 cl  
Una birra esuberante al naso con profumi erbacei, speziati, e soprattutto agrumati.
Con note caramellate e fruttate, poi l'amaro dei luppoli, tipico dello stile,
prendere il sopravvento. Alc. 6,9%

7 LUPPOLI blanche 50 CL

GRIMBERGEN DOUBLE AMBREE 33 cl
Birra d'abbazia dall’aspetto ambrato, aroma maltato con note di  caramello e

frutta secca tostata 6,5% VOL)

€ 6.00



€ 1.50

€ 5.00

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.00

Acqua  0,75 cl

Coca cola in vetro da 1 litro

Coca cola  in bottiglia  da 1,5 litri

Coca cola zero in bottiglia  da 1,5 litri

FANTA in bottiglia  da 1,5 litri  

Aranciata  in vetro 33 CL

Coca Cola in vetro 33 CL
       
Coca Cola Zero in vetro 33 CL
 
Sprite in vetro 33 CL  € 3.00

€ 3.50

€ 2.50

€ 2.50

€ 2.50

€ 2.50

al tavolo

da asporto

€ 3.50

€ 3.50



€ 1.50

€ 1.50

€ 1.50

€ 3.50

€ 4.00

€ 4.00

€ 6.00

€ 6.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

Caffe’

Caffe’ d’orzo

Decaffeinato

Amaro e grappa

Amaro Of Bonollo

Grappa Of Ligneum barrique Bonollo 

Grappa Of Amarone Barrique Bonollo

   

Rum Zacapa 23 anni 

Whisky Oban 14 anni 

             

Saint james Rum Agricolo

Matusalem Rum

Esteri o riserve 

Coperto € 2.00

€ 6.00



I BIANCHI
ROMA dop (100%

Bellone)_________________________________________________€ 20,00
Az. Agricola Casa Divina Provvidenza - Nettuno (Rm)

RIBOLLA GIALLA doc (100% Ribolla)______________________________________€
15,00
(Voltis) Agricola Fiegl - Oslavia (GO)

CACCHIONE dop (100% Cacchione)_______________________________________€
18,00
Az. Agricola Casa Divina Provvidenza - Nettuno (Rm)

FRASCATI doc (70%Malvasia/ 15%Trebb/ 15%Greco)________________________€ 16,00
Principe Pallavicini – Colonna (RM)

GRECHETTO Umbria igt (100%

Grechetto)_______________________________€ 17,00
Castello di Corbara – Loc. Corbara Orvieto (TR)

PECORINO jus primae noctis 1646 igt (100% Pecorino)__________________€
19,00
(Terra del barone) Cantine Spinelli – Atessa (CH)

TRAMINER Friuli Isonzo doc (100% Traminer Aromatico)__________________€ 20,00
(Villa Duco) Agricola Fiegl – Oslavia (GO)

ROSATI

DIVINA AERIS igp (100% Pinot Grigio)_______________________________________€
26,00
Az. Agricola Casa Divina Provvidenza – Nettuno (RM)

PURO salento igp (100% malvasia

nera)_____________________________________€ 17,00
Az. Agricola Romaldo Greco – Secli’ (LE)

SPUMANTI E FRIZZANTI
BREZA MARINA igp (Trebbiano/Chardonnay)________________________________€
15,00
Az. Agricola Casa Divina Provvidenza – Nettuno (RM)



I ROSSI

CESANESE igp (100% Cesanese)_____________________________________________€ 26,00
Az. Agricola Casa Divina Provvidenza – Nettuno (RM)

SYRAH igp (100% Syrah)______________________________________________________€ 21,00
Az. Agricola Casa Divina Provvidenza – Nettuno (RM)

CHIANTI COLLI SENESI docg (85% Sangiovese, 15% uve autoctone)__________€ 15,00
San Giorgio a Lapi – (Siena)

CHIANTI CLASSICO docg (85% Sangiovese, 15% uve autoctone )_____________€
22,00
San Giorgio a Lapi – (Siena)

MORELLINO DI SCANSANO docg (100% Sangiovese)_____________________€ 22,00
Guicciardini Strozzi – San Gimignano (SI)

ROSSO DI MONTALCINO doc (100% Sangiovese)_________________________€
30,00
Castello Banfi - Poggio alle Mura (SI)

BRUNELLO DI MONTALCINO La Poderina docg (100% Sangiovese)______€ 60,00
Tenute del Cerro - Castelnuovo dell’Abate (SI)

PRIMITIVO salento igp (100% Primitivo)_______________________________________€ 18,00
Az. Agricola Romaldo Greco – Seclì (LE)

NEGROAMARO salento igp (100% Negroamaro)_____________________________€ 17,00
Az. Agricola Romaldo Greco – Secli’ (LE)

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO 1646 doc ______________________________€
13,00
(Terra del Barone) Cantine Spinelli – Atessa (CH)

AMARONE DELLA VALPOLICELLA docg (Corvina,Corvinone,Rondin.)_______€
40,00
Casa Sartori – Negrar in Valpolicella (VR)

VALPOLICELLA bio doc (Corvina, Rondinella, Molinara, Corvinone)_____________€ 18,00
Provolo –Mezzane di Sotto (VR)





L A  LOC A N D A  D E L  C A V A L I E R E  

Seguici su 

la locanda del cavaliere

la_locanda_del_cavaliere
info@lalocandadelcavaliere . it
www .lalocandadelcavaliere . it
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